
FILONE UVA
LOAF WITH SULTANA RAISIN

203 450g - 15.87 oz

Dolce lievitato naturalmente di forma di filone ricoperto
con glassa di mandorle. La pasta, di colore giallo è
arricchita con Uvetta sultanina.

Naturally leavened cake in oaf shape covered with
almond icing. The yellow paste is enriched with sultana
raisins.

INGREDIENTI: Farina di GRANO tenero tipo "0", Uva sultanina (19%), UOVA fresche, Zucchero, Burro
(LATTE), Lievito naturale da pasta acida (GRANO), Glassa alle mandorle italiane (3%) [Zucchero, Albume
d’UOVO, Olio di girasole, Farina di MANDORLE, Farina di riso e GRANO precotte, Aromi Naturali],
Emulsionante: mono-digliceridi degli acidi grassi di origine vegetale, Zucchero invertito, Tuorlo d’UOVO
fresco, Miele italiano, Sale, Proteine del LATTE, Aromi Naturali.

INGREDIENTS: WHEAT flour, Sultana raisin (19%), Fresh EGGS, Sugar, Butter (MILK), Natural sourdough
yeast (WHEAT), Italian ALMOND Icing (3%) [Sugar, EGG white, Sunflower oil, ALMOND flour, Pre-cooked
rice and WHEAT flour, Natural Flavours], Emulsifier: mono and diglycerides of vegetable origin fatty acids,
Invert sugar, fresh EGG yolk, Italian honey, Salt, MILK proteins, Natural flavours.

CONTIENE:
GRANO
UOVA
LATTE
MANDORLA

CONTAINS
WHEAT
EGG
MILK
ALMOND

Il prodotto mantiene le sue caratteristiche per 9 mesi se conservato nella confezione originale ed in ambiente
fresco ed asciutto lontano da fonti luminose.

Kept in a cool and dry place the product away sunlight source, closed in its original packaging, has a shelf-life
of 9 months from the date of manufacture.

Le materie prime utilizzate nei processi produttivi non sono composte o derivate da OGM. Questo prodotto
non richiede etichettatura OGM in conformità ai Reg. 1829/2003 e 1830/2003 della Comunità Europea.
The raw materials used in the manufacturing processes do not contain and are not derived from GMO. This
product does not require GMO labelling in accordance with European Comunity Regulations 1829/2003 and
1830/2003.

PUÒ CONTENERE:
FRUTTA A GUSCIO
SOIA

MAY CONTAIN:
NUTS
SOY

Il prodotto è termosaldato con film di coestruso neutro a barriera. Il prodotto è inserito in una scatola di cartoncino teso. La stampa è stata creata per dare al prodotto
l'immagine di un prodotto artigianale e comunque elegante, romantico e raffinato.
The product is heat-sealed with coextruded film of neutral barrier. The cake is then put inside a cartonboard box. The print concept is to give an artisan aspect to the
product, in an fine elegance fit.
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CMT Mesofila aerobia a 30°C - TMP count at 30° C <100 UFC/g
E. coli - E . coli <10 UFC/g
Enterobatteriaceae - Enterobatteriaceae <10 UFC/g
S. aureus - S. aureus <10 UFC/g
Salmonella spp - Salmonella spp Assenti - Absent in 25g
Lieviti e muffe a 25°C - Yeast and mold at 25°C <100 UFC/g
Clostridium spp - Clostridium spp <10 UFC/g
Bacillus cereus - Bacillus cereus <10 UFC/g
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